
 

２０２５年１１月２７日 

イオンネクスト株式会社 

 

～ ご家庭で楽しむ全６品の本格イタリアンコース ～ 

シェフ・サルバトーレ クオモのクリスマステーブル 

「Natale a Casa
ナ タ ー レ  カ ー サ

」を数量限定で発売 
 

イオンネクスト株式会社（本社：千葉市美浜区、代表取締役社長：バラット・ルパーニ）は、

イオンのネット専用スーパー「Green Beans（グリーンビーンズ）」において、１１月２７日（木）

よりシェフ・サルバトーレ クオモのクリスマステーブルと特製ピッツァ３品目を発売します。 

 ２０２５年のクリスマスは平日にあたることから、家族や友人など少人数でおうちで楽しむ

クリスマスパーティの需要が高まると想定されます。また、物価高による節約志向が続く一方で、

「一年に一度の特別な日には、本格的なメニューや非日常感を味わいたい」というニーズも強い

と捉えています。 

そのような中、当社では、素材や味、品質を追求したサルバトーレ クオモ氏本人考案のピッツァ・

スパゲッティをはじめとする全６品のクリスマステーブルを数量限定で提供するほか、単品でも

楽しめる特製ピッツァ３品目をご用意しました。 

ご家庭のトースターや湯せんで手軽に仕上げられるにもかかわらず、レストランさながらの本格

イタリアンをご堪能いただける特別な商品となっています。 

 

イオンネクストは、今後も厳選した食材と徹底した温度管理により、素材本来の美味しさを最大限

に引き出した商品をお届けし、より多くのお客さまにご満足いただけるよう努めてまいります。 
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◆シェフ・サルバトーレ クオモの 

クリスマステーブル「Natale a Casa
ナ タ ー レ  カ ー サ

」 

数量限定１００セット 
 

価 格 ：１３,８００円（税込１４,９０４円） 

【メニュー（２人前）】  

前 菜 ：聖夜のアンティパストプレート 

ピッツァ：クリスマススペシャルピッツァ 

スパゲッティ：トリュフ入りラグーソースのスパゲッティ 

ビーフ ：ローストビーフ特製粒マスタードゴールデンソース 

パ イ ：日田梨のクリスマスパイ 

ジェラート：サフランバニラジェラート×２ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

芳醇なハム、熟成チーズ、オリーブの

オイル和え。聖夜の幕開けにふさわ

しい、彩り豊かな前菜盛り合わせ。

素材の持ち味をそのまま味わえるよ

う、冷凍状態で風味を閉じ込めてい

ます。 

スーパーフード「スペルト小麦」を使っ

た香り高い生地に、黒マイタケの旨

味、イタリアの葉物野菜・スカローラ

のほろ苦さ、パンチェッタの塩味を重

ねた、サルバトーレ クオモ渾身のス

ペシャルピッツァ。 

１８４６年創業の名門「RUMMO」

社製スパゲッティを使用。アルデンテ

の食感を極限まで再現し、自家製

ラグーと香り高いトリュフソースが一

体となった贅沢な一皿。 

低温でじっくり火入れしたローストビ

ーフ。肉本来の旨味を引き立てる粒

マスタードにはちみつを加えた特製ゴ

ールデンソースが、華やかな聖夜の

メインを彩ります。 

大分・日田産の梨を丁寧に煮詰め、

香ばしいパイ生地で包み焼きに。梨

の瑞々しさとバターの香りが広がる、

冬にぴったりの温かいスイーツ。 

高級スパイス「サフラン」のなかでも、
国産のものを惜しみなく使用。紅茶
や花のようなエレガントな香りと、 
贅沢で奥行きのある味わいを楽しめ
ます。クオモ氏が表現する世界観を
そのまま味わえる一品。 

ジェラート 

スパゲッティ 

パ イ ビーフ 

前 菜 ピッツァ 
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◆特製ピッツァ 

味や食感にこだわるため、粉から厳選した素材を使用し、生地を手作業で練って、一枚一枚

丁寧に焼き上げています。焼上後に瞬間冷凍して美味しさを閉じ込めています。 

 

左 ：【冷凍】CASA CUOMO PIZZA マルゲリータ １枚（２４２g） 

  価 格：１,７８０円（税込１,９２３円） 

中央：【冷凍】CASA CUOMO PIZZA イタリアントリュフ １枚（２６５g） 

  価 格：１,９８０円（税込２,１３９円） 

右 ：【冷凍】CASA CUOMO PIZZA ４種のチーズ １枚（２３８g） 

   価 格：１,９８０円（税込２,１３９円） 

 

＜特製ピッツァのこだわりポイント＞ 

➢ 納得のいく食材だけを厳選 

ピッツァに使っている古代種「スペルト小麦」や湧き水をはじめ、一つひとつの食材にとこ

とんこだわり、地元・大分のものを中心に世界中から食材を厳選しています。 

 

➢ プロの味を食卓で！こだわりの独自製法 

通常よりも長い４８時間発酵で生地を仕上げるピッツァをはじめ、“お届け後の食卓でおいしく”

を追い求めた独自製法。だからこそ、お届け後はシンプルな調理でクオモ氏の味をご堪能いた

だけます。 

 

 

◼ サルバトーレ クオモ 現地取材記事ページ 

◼ シェフ・サルバトーレ クオモのクリスマステーブル「Natale a Casa」 商品詳細ページ 

◼ サルバトーレ クオモ 商品取り扱い一覧ページ 

 

※掲載している商品画像は盛り付け例です。 

以 上 

https://service.greenbeans.com/media/article/175/
https://greenbeans.com/products/14595315214011/details
https://greenbeans.com/shop-in-shop/christmas2025-salvatorecuomo?type=componentized

